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L’Amlgne des Iettres d’or
sur I ard0|se

Avant la vendange, I'Ami-
gne se reconnait a ses lon-
gues grappes portant des
raisins ovales dont la couleur
oscille entre le vert et le
jaune. Aprés la mise en bou-
teille, ce blanc se caractérise
par des arémes de fruits exo-
tiques comme l'orange ou la
mandarine, Selon les orien-
tations du vigneron, cette
spécialité peut enfanter des
vins liquoreux, mi-doux ou
secs. Pour que les consom-
mateurs puissent s’y retrou-
ver sans difficulté, les pro-
ducteurs de Vétroz ont mis au
point un systéme d’abeilles.
Chaque flacon porte un logo
muni dun, deux ou trois
insectes butineurs en fonc-
tion de la quantité de sucre
contenue. Ainsi, plus de ris-
que de se retrouver avec un
vin doux pour accompagner
les truites ou la fondue.

Si les encaveurs de ce vil-
lage valaisan portent un soin
tout particulier a leur Ami-
gne, c'est qu'elle fait partie
des trésors méconnus du
vignoble suisse. La tradition
orale lui préte une origine
romaine, la génétique lui
soupgonne des racines en
France et dans le Val d’Aoste.
Mais inutile de la chercher
hors de sa région d'adoption,
car elle se plait tout particu-
lierement sur les sols dits
«brisés d'ardoises» caracté-
ristiques de Vétroz. Cultivé
sur une quarantaine d’hecta-
res, ce cépage reste un petit
poucet de la viticulture. Tou-
tefois, malgré ses quantités
réduites, il bénéficie d'une
aura particuliére. Un sentier
viticole lui est consacré, tout
comme une manifestation
annuelle baptisée Féte de la
fleur d’Amigne. Cette ren-
contre — dont 1'édition 2008
aura lieu les 6 et 7 juin -
regroupe chaque année dans
les rues de Vétroz des mil-
liers de convaincus.

Textes: Alexandre Truffer,
RomanDuVin.ch

L'’Amigne n'est cultivé que sur une quarantaine d'hectares en Valais. afp
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En entrée

Aromes
d'agrumes et
de miel sou-
tenus par
une
superbe
structure
pour cette
Amigne
de
Romain TR
Pabilloud. fpome. oy Bl
Cave du

Vieux-Moulin

Son prix: 22 fr. 50
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En tous cas

Issu des plus belles terrasses du
coteau, 'Amigne Grand Cru
d'Hervé Fontannaz compte
parmi les incontournables.
Cave de la Madeleine

Son prix: 22 fr.
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En douceur

Une Amigne surmaturée d'une
magnifique intensité élaborée
avec passion par I'cenologue
Fabienne Cottagnoud.

Cave des Tilleuls

Son prix: 35 fr. (375 cl)
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